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A CAMPDEN BRI Magyarorszag Nonprofit Kft., mint az EIT FOOD
képvisel8je meghivja Ont

A baromfitenyésztési agazat aktualis kérdései és
kihivasai

cimU tanacskozasra

A baromfiagazat és a Belfasti Egyetem szakért6i altal tartott el6adasok témai:

e a baromfitenyésztés legfontosabb kihivasai: allategészségligyi és allatjoléttel
kapcsolatos problémak és megoldasok;

e takarmdnyozas: alternativ fehérjeforrasok, probiotikumok hasznalata;

e a minGségi baromfihus és hustermékek eléallitasa a fogyasztodi igények
kielégitésére.

A konferencia id6pontja: 2019. oktdber 28 hétfo, 10:00-15:00

Helyszin: Rubin Wellness & Conference Hotel

(1118 Budapest, Dayka Gabor u. 3.)

A rendezvényen a részvétel ingyenes, de regisztracio sziikséges. Regisztralni 2019.10. 21-ig a
JELENTKEZES! Lap visszakiildésével vagy kovetkez6 linkre kattintva lehet.

Email: a.sandor@campdenkht.com (Sandor Andrea)

Felhivjuk autdval érkez6 kedves vendégeink figyelmét, hogy a parkolasra ingyen van lehetdség a hotel
el6tti zart parkoloban és a kérnyezo utcakban

A rendezvényen angol-magyar tolmacsolast biztositunk.

Tovabbi informacié/Further information: Szegedyné Fricz Agnest (a.fricz@campdenkht.com)
Campden BRI Magyarorszag Tel: +(36) 1433 1478
1096 Budapest, Haller utca 2. campden@campdenkht.com
www.campdenbri.hu
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Campden BRI Hungary Ltd. as the representative of the EIT
Food is pleased to invite you

CHAMPP: Contemporary challenges and issues of the
poultry production sector

The lectures will be held by experts in the poultry industry and
University of Belfast in the area of animal production and
welfare.

Date: 28™ October 2019
Venue: Rubin Wellness & Conference Hotel

(1118 Budapest, Dayka Gabor u. 3.)

The participation on the event is free of charge, but registration is needed. You can register at the
following link or by e-mail: a.sandor@campdenkht.com (Andrea Sandor)
Dedline for registration: 21.10.2019

Our guest arriving by car can park free of charge in the closed car park in front of the hotel and inthe
surrounding streets.

English-Hungarian translation will be provided during the event.

Tovabbi informacié/Further information: Szegedyné Fricz Agnest (a.fricz@campdenkht.com)
Campden BRI Magyarorszag Tel: +(36) 1433 1478
1096 Budapest, Haller utca 2. campden@campdenkht.com
www.campdenbri.hu
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